BELLUGA GURMET es troba
localitzada en la historica ciutat
de Segorbe, a la provincia de
Castello, amb seu en [Iedifici
Belluga, on hi ha una antiga al-
massera on es va elaborar oli
des de principis del segle XX,
actualment convertida en el
Museu de I'Oli de Segorbe, on
es realitzen visites guiades, tasts
d’oli, cursos i degustacions.
Aquest Museu ha rebut el pri-
mer premi nacional a la promo-
cio i difusiod de la cultura de 'o-
livera i en el seu interior podem
trobar un espai dedicat a l'olive-
ra monumental “La Morruda”
exemplar mil lenari simbol de la
nostra ancestral cultura de l'oli.

Belluga Gourmet
Oli d’oliva verge “Belluga First”
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“Belluga Seleccid” és un oli d’o-
liva verge extra de la maxima
qualitat, elaborat amb olives
seleccionades de la varietat
“Serrana d’Espada”, en els pri-
mers dies de collita, processa-
des a les poques hores de la
seua recol leccié i extret en
fred, mantenint aixi un alt nivell
de polifenols i una baixa acidesa,
inferior a 0,1°. L'oli és decantat
naturalment i envasat sense fil-
trar.
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